
AIGUEBELLE

À Partager
NUAGE PROVENÇAL   8
Fromage blanc, échalotes, ciboulette &
gressins
Cottage cheese, shallots, chives &
breadsticks

L’ASSIETTE DE SAUMON FUMÉ   27
MAISON KAVIARI PARIS
The smoked salmon platter

RILLETTES DE HOMARD   19
MAISON KAVIARI PARIS
Lobster rillettes

BEIGNETS   16
Croustillants de volaille aux épices & de
viande à la menthe, sauce tomate
relevée au piment
Crispy chicken pastries with spices & mint
beef pastries, spicy chili tomato sauce

LE CLUB SANDWICH   24
Poulet snacké, tomates, oeufs & crème
cheese, frites de pomme de terre &
salade
Seared chicken, tomatoes, eggs and cream
cheese, French fries & salad

Desserts

“Une cuisine fraîche, vibrante et généreuse, entre Méditerranée et Amérique du Sud.”
LA SIGNATURE DU CHEF

L'ANANAS   12
Le fruit, zeste de citron & piment ancho
mexicain 
Pineapple, lemon zest and Mexican ancho
pepper

CITRON   12
Tartelette au citron meringuée
Lemon meringue tart

CHOCOLAT COCO   12
Sorbet au chocolat, crumble aux
noisettes, panna cotta coco
Chocolate sorbet, hazelnut crumble, panna
cotta

PASTÈQUE, MELON & FRUIT DE LA
PASSION  14
Watermelon, melon & passion fruit

To share 

Glaces & Sorbets 

2 Boules   9
2 Scoops

Ice Cream & Sorbet

3 Boules   11
3 Scoops

Chocolat, Fraise, Vanille, Mangue,
Framboise, Yaourt, Coco, Citron
Chocolate, Strawberry, Vanilla, Mango,
Raspberry, Yogurt, Coconut, Lemon

CHARCUTERIE ARTISANALE OU
FROMAGE MAISON BORDIER   24   26
Artisanal charcuterie or a selection of
Maison Bordier cheeses

LA MIXTE   29
Mixed selection of artisanal charcuterie and
Maison Bordier Cheeses

Entrées

Mains
Plats

TOMATE BURRATA   19
Cuisinée à la plancha, pesto, pico de
gallo
Cooked on a plancha, pesto, pico de gallo

CARPACCIO DE POULPE PIMENT
D’ESPELETTE   24
MAISON KAVIARI PARIS
Octopus carpaccio with Espelette pepper

GAMBAS GRILLÉES   34
Légumes snackés, mangue & riz façon
paella, bisque de homard
Grilled king prawns, seared vegetables,
mango & paella-style rice, lobster bisque

LA PLUMA   28
Pluma de porc ibérique, choux pak-
choi caramélisé
Iberian pork pluma, caramelized pak-choi
cabbage

BURGER BLACK ANGUS   27
Guacamole, tomate, bacon & œuf,
frites de pomme de terre 
Black Angus burger, guacamole, tomato,
eggs & bacon, French fries

PICANHA BLACK ANGUS   31
Légumes snackés & mousseline de carotte
Seared vegetables & carrot mousseline

SUPPLÉMENT FRITES OU SALADE   8
Extra French fries or salad

Starters 
CEVICHE DE BAR   21
Patate douce, oignon rouge, aji
amarillo, coriandre fraîche
Sweet potato, red onion, aji amarillo, fresh
coriander

Prix TTC et service compris

EN CONTINU
    12:00 - 22:00
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